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BebidasBebidas

A p e r o l  - Vino espumoso, agua mineral. 180

F l o w e r  S p r i t z  - St. Germain, espumoso, bitter 
de lavanda, menta, mineral. 260

G a r d e n  S p r i t z  - St. Germain, bitter de toronja, 
puré de frambuesa, albahaca, espumoso y mineral.  220

C l e r i c o t  - Naranjada mineral, manzana, 
lambrusco. 165

T i n t o  d e  V e r a n o  - Limonada 
mineral,lambrusco. 220

F r e s h  B e r r i e s  - Frappé de vino tinto, frutos 
rojos y hierbabuena. 165 

L at t e  c o n  P i q u e t e  - Latte, frío o caliente 
y Baileys. 175

C h o c o l at e  c o n  P i q u e t e  - Con leche, frío 
o caliente con Kahlua, canela y bombones.  175

C a r a j i l l o  - Licor 43 y espresso. 175

M e z c a l i l l o  - Mezcal, espresso, bitter de 
naranja. 175

M e x i c h a i  S u c i o  - Un original. Cold brew, 
mezcal, bitter de cardamomo, jarabe de especias y 
almendras tostadas. 175

• Margarita 185
• Piña Colada 185
• Mojito Tradicional 170
• Naked and Famous 185

• Negroni 220
• Martini 220
• Espresso Martini 220

P e r f e c t  s e r v e d  Ta n q u e r ay  - Romero, 
láminas de jengibre, pimienta rosa. 185

P e r f e c t  s e r v e d  B o m b ay  - Blue berry, 
fresa, romero. 195

P e r f e c t  s e r v e d  H e n d r i c k s  -  Pepino, 
manzana, piel de limón amarillo. 220

P i n k  T o n i c  - Gin Roku, bitter toronja, shrub 
de frutos rojos, vino rosado, mineral. 210

G i n  T ó t e m  - Tanqueray, bitter de angostura, 
pepino, albahaca, jarabe de especias, agua tónica. 
195

M I M O S A S

(Blanco Espumoso + Jugo de Fruta)

• Naranja 160
• Maracuyá 160

• Frambuesa 160

L O S  S P R I T Z

C O N  T I N T O

d i g E S t i v o s

L O S  C L Á S I C O S

G I N  T O N I C S

Los cocktails son elaborados con destilados y/o licores determinados. En caso de preferir otra marca ésta será cobrada como un extra. 
Los precios incluyen IVA y están en pesos mexicanos.

Todas las etiquetas son en presentación de 750ml. La 
presentación por copeo es de 150ml.

M o j i T ó t e m  - Ron blanco, bitter angostura, 
hierbabuena, tisana de frutos exóticos.

O s o  - Whisky bourbon, crema de cacahuate, 
coldbrew, miel de abeja.

M a r g a r i ta  d e  M a r a c u yá  - Tequila, 
Cointreau, maracuyá y limón.

C u m b i a  d e  A g av e  - Tequila, bitter de 
toronja, shrub de piña, jarabe de pepino, 
hierbabuena, sal de cítricos.

E s p u m a  d e  M a r  - Stoli, Kahlua, cold brew y 
crema de cocohorchata.

M u l a  d e l  Pa c í f i c o  - Stoli, Pacífico y 
ginger ale.

D r a g ó n  - Ginebra Roku, bitter de lavanda, 
yuzu, jarabe de oolong, miel de abeja.

S h e n l o n g  - Ginebra Tanqueray, Kalpico, cold 
brew de té verde, bitter de cardamomo.

M e z c a l i ta  d e  P i ñ a  - Mezcal, Cointreau, 
jarabe de piña y limón. 

J A G U a R  - Mezcal, Aperol, jarabe de maracuyá y 
jengibre, vino blanco espumoso.

F l o r  d e l  S u r  - Mezcal, licor Ancho Reyes, 
jarabe de piña, infusión de jamaica, sal de jamaica 
y chile.

S e lva  - Maracuyá, limón, menta, tisana de 
frutos exóticos, agua tónica y agua mineral.

B e r r y  P e a c h  - Frutos rojos, durazno, 
limón y un toque de agua mineral y tónica.

N i m b o  - Oolong Litchi, limón, pepino, jarabe 
de especias y agua mineral.

T r e s  I s l a s  (IPA, Porter o Scottish) 105

W e n d l a n d t   120

Nuestra selección de vinos está en constante cambio 
para experimentar la amplia gama de sabores que las 
cosechas nos brindan. Pregunta a tu mesero por la 
recomendación de temporada.

O R I G I N A L E S  D E  L A  C A S A

M O C K T A I L S  D E  L A  C A S A

L A S  C H E L A S  A R T E S A N A L E S

V I N O S

• Tuna Turner Session IPA

• Vaquita Marina Pale Ale

• Veraniega Mexican Ale

• Foca Parlante Stout

• Harry Polanco Red Ale

• Perro del Mar IPA

C e r v e c e r í a  d e  c o l i m a
Colimita (Lager)...110
Piedra Lisa (Session IPA)...110

N A c i o n a l e s
Corona, Pacífico, Pacífico Light... 48

Modelo Especial, Negra Modelo... 65

195 c/u

99c/u



J u g o  J a d e  - Espirulina, manzana, pepino, apio, 
espinaca, menta, limón, naranja y miel. 75

J u g o  A l fa  - Piña, naranja, apio, alfalfa, 
jengibre y miel. 75

B e r r y  j u i c e  - Naranja, berries, jengibre y 
menta. 75

n a r a n j a ,  z a n a h o r i a  y  j e n g i b r e - 75

J U G O  D E  N A R A N J A .   75

n a r a n j a d a .   67

V e n a d o  - Cocorchata, cajeta y suaves.

M i n t  C h o c o l at e  - Chocolate semiamargo 
y menta.

C o o k i e s  a n d  C r e a m  - Oreo y 
chocolate.

P i ñ a d a
C a r a m e l o  S a l a d o  - Espresso, 
caramelo salado, pretzel.

M a z a pá n  - Crema de cacahuate y mazapán.

C h o c o m i l k  d e l  M e r ca d o  - En las rocas. 75

C o c o h o r c h ata  - La tradicional bebida 
callejera al estilo Tótem. 70

D e  R o s a s  - Syrup de rosas, té negro y leche 
evaporada. 85

K a l p i c o . 85

TA R O . 85Leche. 16
Leche de soya, coco o almendra. 19
Esencia de vainilla, caramelo, almendra, coco, 
menta, lavanda, rosas o cajeta. 20
Shot extra de espresso. 20
Nieve. 40
Frappé. 12

B A R R A  D E  E S P R E S S O C o n  J U G O

B R E W  B A R

V e r d e  m a n g o  - Té verde, mango y cardamomo

S e n s e i  - Té verde, lavanda, arroz tostado, 
frutos rojos, palomitas y esencia de pepino.

P i n k  Z a k u r a  - Té verde y cereza japonesa.

I n  t h e  M o o d  - Té fermentado, naranja, 
fresa y vainilla.

M at c h a  c e r e m o n i a l

O o l o n g  L i t c h i  - Té fermentado con notas 
de litchi.

E a r l  G r e y  - Té negro con bergamota.

G o j i  B e r r y  - Hibiscus, escaramujo, flores 
de malva y litchi.

T o ta l  D e t o x  - Albahaca, menta, mirto y 
limón.

S h o t  d e  J e n g i b r e  - Con limón y miel.

M a n z a n i l l a  L ava n d a

Guasave - Litchi con pétalos de rosa.
Jocotepec - Frutos rojos del bosque.
La Huerta - Frutos exóticos.
Ixil - Fresa, kiwi y arándano.

• Espresso 47
• Americano 57
• Cappuccino 69
• Latte 69

• Flat White 61
• Macchiato 57
• Mocha 71
• Café de Olla 61

• Chemex 96
• V60 96
• Origami 96

• Aeropress 96
• Prensa Francesa 96
• Cold Brew 71

B A R R Á  F R Í A  D E  C A F É

L A T T E S  S I N  C A F É

T É  Y  E L I X I R  B A R

• Latte Helado 78
• Latte Frappé 78
• Affogato 76
• Mocha Frappe 90

• Mocha Frío 88
• Americano Helado 60
• Frappe de la Olla 80
• Shakerato 65

• Matcha Latte
• Chai Latte
• Taro Latte
• Chocolate Especiado
• Chai Latte Sucio

75
75
75
75
83

85
85
85
85
93

95
95
95
95
103

CALIENTE FRÍO FRAPPÉ

H E R B A L E S

T I S A N A S

S M O O T H I E S  F R U T A L E S

F R A P P É S  D E  L A  C A S A

D A I R Y  F R E E

c h o c o  Y o g u i  - Plátano, dátil, crema 
de cacahuate, cacao y leche de almendra. 93
M a n g o  P e a c h  - Mango, dátil, durazno 
y leche de coco. 93
C h a n g o  A m a r i l l o  - Plátano, mango, 
limón y miel. 87
T o r t u g a  - Pepino, limón y tajín. 79

Lassi de Berries

Lassi de Mango y Papaya

Lassi de Durazno, Mango, Fresa y Nuez

• Tradicional
  con Bluebutterfly  60
• De Rosas 75
• Goji Berry 75
• Flamingo 75

• Limón Menta 75
• Lavanda 75
• Durazno y Miel 75
• Ginger Ale Casero 75

L I M O N A D A S  O R I G I N A L E S

S H A K E S

B i e n v e n i d o  a l  b a r r i o C e l e b r e m o s  l o  q u e  n o s  u n e

85 c/u

90 c/u

89 c/u

85 c/u

75 85 95

CALIENTE FRÍO FRAPPÉ

e
x
t
r
a
s


